
Menükarte Herbst/Winter 2026 
für Gruppen ab 11 Personen 

Vorspeisen 

„Geräucherte Kartoffelsuppe“ 
Kartoffelcremesuppe mit leichtem Raucharoma und Croûtons 

- wahlweise mit oder ohne Speckwürfel -  
8,90 €

 „Winterliche Blattsalate“ 
gemischte Blattsalate mit allerlei gerösteten Kernen, Croûtons, 

Parmesan und marinierten Cranberrys 
12,90 €

„Gebeiztes Lachsfilet“ 
gebeiztes Lachsfilet auf Kartoffelrösti mit hausgemachter

Orangenmayonnaise, rosa Pfeffer und Salatbouquet 
17,90 €

„Karamellisierter Ziegenkäse“ 
karamellisierter Ziegenkäse an Mango-Chutney und Salatbouquet

16,90 €

Hauptspeisen

„Argentinisches Rumpsteak“ 
an bunter Cognac-Pfefferrahmsauce mit Kartoffelrösti

 38,90 € 

„Wiener Kalbsschnitzel" 
zwei kleine Kalbsschnitzel mit Zitronenspalten und Preiselbeeren,  

serviert mit Steakhouse-Pommes und kleinem Salat
 32,90 € 



 „Tortelloni, gefüllt mit Lachs“ 
 schwarze Tortelloni, gefüllt mit Lachsfilet, 

geschwenkt in Hummersauce mit Kirschtomaten und Pistazien 
23,90 €

„Spinat-Käse-Knödel" 
hausgemachte Spinat-Käse-Knödel,  

geschwenkt in Salbeibutter, serviert mit Rucola-Parmesan-Topping 
18,90 € 

Dessert

„Schokoladensoufflé“ 
 mit warmem Schokokern, auf Vanille-Krokant-Sauce 

9,90 €

„Tartufo“ 
italienische Eispraline aus Zabaglione mit einer Füllung 

aus Kaffee-Eis, gewälzt in weißem Baiser 
 9,90 €

Kleine Käseauswahl mit Feigensenf 
11,90 €




